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PRODUTOS

COMBINADOS:
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COLECAO DE DISCOS
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CL 55 Workstation

Pagina 6

Para cortar frutas e legumes pequenos:
morangos, uvas, tomates-cereja,
cogumelos, pimentas, rabanetes,
pepinos, embutidos, ervas aromdticas...

Pégina 20




COMPRAR UM ROBOT-COUPE E...

‘Aelhorar o dia a dia do usudrio
M

enos tarefas manuais para maior conforto e agilidade

anhar tempo
Aumentar a produtividade

-
$ MAIONESE gﬁgﬁﬁz SFR'TAS LEGUMES FATIADOS
‘W2L>1mm 20 kg > 4 min ' 300 kg > 1h
CUBOS DE LEGUMES SOPA SUCOS ULTRA
10 kg > 2 min 45L > 6 Min 21> 1 min

anhar dinheiro

Um répido retorno do seu investimento

Exemplo:

Investir num CL50

Poupa Th de trabalho por dia

O retorno do seu investimento em menos de 6 meses!

xplorar a sua criatividade

Os chefes poden liberar sua imaginacéo

. -
Processador de alimentos Coters de mesa Centrifugadora Trituradores




COMBINADOS: Coter e Processador de Alimentos
B EEERII robot y coupe

Tampa fécil de posicionar sobre a cuba para
utilizagdo simples e rapida. Prevista para permitir
acrescentar ingredientes liquidos ou sélidos durante
a preparacdo.

‘Jl n.l

e =, N
™ & s Pega ergondmica
2 : @ para manipular
. Lamina lisa removivel. facilmente a cuba.
Gama ,o|e.23 discos O [ _ )
disponiveis em . .\ -~
o, serrilhada e lémina v
4 ) @enhdc opcionais. Ejecgdo lateral: 5
- - Economia de l‘r" T
. espago
Comcnd9 por |rr]p~u|scc>ls . . ) Ccfnff)rto de : _
para maior precisdo de trabalho ==
corte. L T -i- \_ H Y,




COMBINADOS: Coter e Processador de Alimentos ®
- Frrriu rObOt@COUPe

" FUNCAO CUTER |
& 55 (5>,

Lamina lisa

o

Lamina serrilhada

Emulsionar

Lémina dentada Trituracdo de ervas aromdticas Trituragdo de temperos

' FUNGAO PROCESSADOR DE ALIMENTOS |

FATIADOS

PALITOS

*para R 402 - R 502

" KITDE COZINHA |

Polpas de frutas e sucos citricos para aperitivos, sobremesas, sorbetes, sorvetes, smoothies, doces, geleias...
—_

FUNCAO "a FUNCAO ESPREMEDOR
POLPAS DE CITRICOS




COMBINADOS: Coter e Processador de Alimentos
HERREI

]

R 211 XL Ultra
Monofasico
1 velocidade

# Kit de cozinha

R 301 Ultra
Monofésico

1 velocidade

* Kit de cozinha

5

&

R 402
Monofasico
2 velocidades
# Kit de cozinha

[

+ CUBOS E BATATAS FRITAS

S
&

i

R 502
Trifasico
2 velocidades
Acessério puré de batatas

robot ¢y coupe’

Colegéio completa de
discos, na pagina8 %




COMBINADOS: Coter e Processador de Alimentos
- r

R211 XL

5

robot ¢ coupe’

Colegéio completa de
discos, na péagina 8

~ R211 XL Ultra - R 301 Ultra ~

é BLOCO MOTOR
Motor assincrono
Fungdio impulso

& EM FUNCAO CUTER
Faca de corte lisa incluida

E EM FUNCAO CORTADOR DE LEGUMES
g Boca cilindrica @ 58 mm

)
R 211 XL Ult
Poténcia & 550 Watts M‘Q

Voltagem Monofésico 220 V

Velocidade 1800 r.p.m.

Cuba citer em inox 2,9 litros com pega

Entregue com 3 discos  fatiar 3 mm, fatiar 5 mm, ralador 3 mm
Expulséo em continuo

Colegdio de discos 23 discos em inox disponiveis
Dimensdes (LxPxA) 220 x 360 x 445 mm

Peso bruto 9,8Kg

Ref. 2377 - R 211 XL Ultra 220V/60/1 BRA

R 301 Ulira
Poténcia 650 Watts 2 @

Voltagem Monofésico 220 V

Velocidade 1800 r.p.m.

Cuba coter em inox 3,7 litros com pega

Entregue com 4 discos  fatiar 2 mm, fatiar 5 mm, ralar 2 mm, palitos
4x4 mm).

Boca meia-lua superficie 104 cm? - volume de carga 1,56 litros

Ejegdio lateral para ganhar espago e conforto do utilizador.

Dimensdes (LxPxA) 325 x 300 x 550 mm

Peso bruto 17 Kg

Ref. 3554 - R 301 Ultra + 4 discos 220V/60/1 BRA

OPCOES R 211 XL Ultra R 301 Ultra
Ref. Ref.

Faca serrilhada 27138 27288

Faca dentada 27061 27287

Faca lisa suplementar 27055 27286

Kit de cozinha 27393 27396



robot ¢ coupe’
COMBINADOS: Citer e Processador de Alimentos ~ é B
I I O A ekt

~ R402 - R 502 N

g BLOCO MOTOR
Motor assincrono
Fungdo impulso

“&\ EM FUNCAO CUTER

Faca de corte lisa incluida

"~ EM FUNCAO CORTADOR DE LEGUMES
Ejecdio lateral para ganhar espaco e conforto do utilizador
S Boca cilindrica @ 58 mm

R 402 Posslbltdade
3 cubos
Poténcia 750 Watts R botes

fritas

Voltagem Monofésico 220 V
Velocidades 600 e 1800 r.p.m.
Cuba citer em inox 4,5 litros com pega

Entregue com 5 discos  fatiar 2 mm, fatiar 5 mm, ralar 2 mm, kit cubos
10x10x10 mm (fatadior + grade).

Boca meia-lua superficie 104 cm? - volume de carga
1,56 litros

Dimensdes (LxPxA) 320 x 304 x 590 mm

Peso bruto 20,5 Kg

Ref. 3555 - R 402 + 5 discos 220V/60/1 BRA

R 502 Possibilidade ‘ ..' @

10 cubos
Poténcia 1000 Waits boticy
Voltagem Trifdsico
Velocidades 750 e 1500 r.p.m.
Cuba citer em inox 5,5 litros com pega
Boca grande Volume de carga 2,2 litros

Entregue sem discos
Dimensdes (LxPxA) 380 x 350 x 665 mm
Peso bruto 30 Kg

Ref. 2485 - R 502 220V/60/3 (Sob encomenda)
Ref. 2482 - R 502 380V/60/3 (Sob encomenda)

OPCOES R 402 R 502
Ref. Ref.

Faca serrilhada 27346 27121

Faca dentada 27345 27351

Faca lisa suplementar 27344 27120

Kit de cozinha 27396

acrescente na sua ecomenda da maquina a referéncia do conjunto de discos ou selecione os seus discos na pagina 8

£l ‘,.l._.’;. ° /rh\

| 2mm | | 2mm |1 8x8x5mm
Fatiar Ralar Vinagrete

Fatiar Ralar Cubos




COLECAO DE DISCOS

robot ¢y coupe’

@

T T CL 50 Ultra / CL 52
R 301 Ulira s DISCOS cL55/ 60
R 502
FATIADORES 0,6 mm Améndoas 28166
L:) 0,8 mm 28069
, 27051 27051 1 mm (couve mineira) 28062
27555 27555 2 mm (pepino) 28063
27086 27086 3 mm 28064
27566 27566 4 mm 28004
27087 27087 5 mm (tomate) 28065
27786 27786 6 mm 28196
8 mm 28066
10 mm 28067
14 mm 28068
4 mm Batatas cozidas 27244
6 mm Batatas cozidas 27245
ONDULADOS 27621 27621 2 mm 27068
@ * 3 mm 27069
& 5 mm 27070
RALADORES 27588 27588 1,5 mm 28056
27577 27577 2 mm (cenoura ralada) 28057
27511 27511 3 mm 28058
4 mm 28073
5 mm 28059
27046 27046 6 mm

7 mm 28016
27632 27632 9 mm 28060
27764 27764 Parmesao 28061
27191 27191 Batatas tipo Réstis 27164

ey 27078 27078 0,7 mm Rabano
27079 27079 1 mm Rabano 28055

27130 27130 1,3 mm Rabano
PALITOS 1 x 8 mm (tagliatelles) 28172
1 x 26 Cebola 28153
) 27599 27599 2x2mm 28051
/ 2,5x2,5mm 28195
27080 27080 2 x4 mm 27072
— 27081 27081 2 x 6 mm 27066
=< 2 x 8 mm 27067
. 2 x 10 mm (tagliatelles) 28173
3 x3 mm 28101
: E 27047 27047 4 x 4 mm (batata palha) 28052
it s 27610 27610 6 x 6 mm 28053
o 27048 27048 8 x 8 mm 28054




COLECAO DE DISCOS

()

robot ¢y coupe’

CL 50 Ultra / CL 52
R 402 DISCOS CL 55/CL 60
R 502

KIT CUBOS 5x5x5mm m 28110
27113 8 x 8 x8mm m 28111
8 x 8 x 5 mm (vinagrete) I 28203
o *: 27114 10 x 10 x 10 mm 28112
-.Px.. . m 27298 12x 12 x 12 mm w 28197
B ¢ 14 x 14 x 5 mm (mussarela) w 28181
14 x 14 x 10 mm m 28179

GRADE +
FATIADOR 14 x 14 x 14 mm 28113
20 x 20 x 20 mm m 28114
25 x 25 x 25 mm 28115
50 x 70 x 25 mm (salada) 28180
BATATAS 427116 8 x 8 mm 4 28134
RITAS 8 x 16 mm A 28159
e 427117 10 x 10 mm 4 28135
¢ 10 x 16 mm A 28158

NOTA

u i kit de cubos entregue com: 1 grade de cubos +1 fatiador correspondente

A kit batata frita entregue com: 1 grade batata frita + 1 disco fatiador para batata frita.

ACESSOR'OS Referéncia
PORTA-DISCOS MURAL
Para discos R 211 XL, R301, R402 (tw v 107810
PORTA-DISCOS MURAL 107812
4 HASTES ACO INOXIDAVEL
CAIXA DE DISCOS INDIVIDUAL
POLICARBONATO 27258
Para discos CL 50 a CL 60
PORTA-DISCOS
MURAL INOX 101230
D-CLEAN KIT :
KIT DE LIMPEZA PARA 39881
GRADES DE CUBOS
PROTECAO DE DISCOS 39726
Para discos CL 50 a CL 60
- Accesorios Suporte de Grade reversivel

D-Clean Kit

Kit de Limpeza para
Grades de Cubos

K Ref. 39881

e 1 face grelhas R402
o 1 face CL50-CL60

Pente para limpeza da Grade
de Cubos (5mm, 8mm ou 10mm)

Raspador




robot ¢y coupe’
Tt

Colecdo completa de (% { i

discos, na pagina 8 g @

A maior variedade de cortes

COLECAO DE DISCOS

Fatiadores

R 502 - CL 50 Ultra - CL52 - CL 55 - CL 60
R 211 XL Ultra - R301 Ultra - R402

Améndoas 0,6 mm 0.8 mm 1 mm
Ref. 28166 Ref. 28069 Ref. 28062
Ref. 27051

2 mm 3 mm 4 mm
Ref. 28063 Ref. 28064 Ref. 28004
Ref. 27555 Ref. 27086 Ref. 27566

5 mm 6 mm 8 mm 10 mm
Ref. 28065 Ref. 28196 Ref. 28066 Ref. 28067
Ref. 27087 Ref. 27786

@D

;F_;":-. ‘f

14 mm Batatas cozidas Batatas cozidas
4 mm 6 mm
Ref. 28068 Ref. 27244 Ref. 27245

LN



COLECAO DE DISCOS fobotécoupe

R B L B H | oyl

discos, na pagina 8

A maior variedade de cortes
Palitos

R 502 - CL 50 Ultra - CL52 - CL 55 - CL 60
R 211 XL Ultra - R301 Ultra - R402

1x8 mm 4 2 x4 mm 2 x 6 mm
j Tagliateles 1 x 30 mm j Ref. 27072 g Ref. 27066
Ref. 28172

Ref. 27080 Ref. 27081

Ref. 28153

2 x 8 mm 2 x 10 mm 2 X2 mm 2.5 x 2.5 mm
Ref. 27067 Ref. 28173 Ref. 28051 Ref. 28195
Ref. 27599

- "*’l* ?
/:’ ;g‘
’ k i

£y

3 x3 mm 4 x4 mm 6 x 6 mm 8 x 8 mm
Ref. 28101 Ref. 28052 Ref. 28053 Ref. 28054
€ 4 Ref. 27047 Ref. 27610 Ref. 27048
1] ’.__,'_ -" » ﬁ
Pl .
"'h 1 :
>y

iy
a {
PR }\
Batatas fritas
R 502 - CL 50 Ultra - CL52 - CL 55 - CL 60
R402
' 8x8mm 8 x 16 mm 10 x 10 mm 10 x 16 mm
Ref. 28134 Ref. 28159 Ref. 28135 Ref. 28158
Ref. 27116 Ref. 27117

Pon S s\ -
’:}_ N N y

11




COLECAO DE DISCOS robot  coupe
e L B BRI st

A maior variedade de cortes
Raladores

R 502 - CL 50 Ultra - CL52 - CL 55 - CL 60

R 211 XL Ultra - R301 Ultra - R402
[ * Especial R402

/ 1.5 mm 2 mm 3 mm 4 mm
Ref. 28056 Ref. 28057 Ref. 28058 Ref. 28073
Ref. 27588 Ref. 27577 Ref. 27511 -
et :
y Vi
) o el
X 4 W

6 mm 7 mm 9 mm
Ref. 27046 Ref. 28016 Ref. 28060

Ref. 27632

2
7

L o
s, Parmesdo Rostis Batatas cruas %, Raiz Forte 1 mm
Ref. 28061 Ref. 27164 Ref. 27219 Ref. 28055
Ref. 27764, Ref. 27191 Ref. 27078 0,7 mm
N XF Ref. 27079 1 mm
Ref. 27130 1,3 mm
e - .
i . i / !
A X ; " B
% =y o - . S ‘\
, : R et il Ty
4 g .. P e ’
“‘ 8

.
Ondulados

R 502 - CL 50 Ultra - CL52 - CL 55 - CL 60
R 211 XL Ultra - R301 Ultra - R402

2 mm 3 mm 5 mm
Ref. 27068 Ref. 27069 Ref. 27070
Ref. 27621

(T




COLECAO DE DISCOS oL
LT TN S complee g 1;‘-%;-':*-' :

robot@coupe®

A maior variedade de cortes
Kits de cubos (fatiador + grade)

R 502 - CL 50 Ultra - CL52 - CL 55 - CL 60

[0 R402

5x5x5 mm
Ref. 28110

§ Vinagrete
8x8x5 mm

Ref. 28203

e

8x8x8 mm

Ref. 28111

. :
°® u‘.‘ "i %y o o - fu’o
.
R i
10x10x10 mm 12x12x12 mm ’ 14x14x10 mm
Ref. 28112 Ref. 28197 Ref. 28179
Ref. 27298
L] 1 -
- -—
' o o L
' ) - 200
— h LT
%',_4'3‘ ] e = o
o I 229 - ’ a . ‘-t‘_" ._,_!_,‘tﬁfj
wm &
14x14x14 mm 20x20x20 mm 25x25x25 mm
Ref. 28113 Ref. 28114 Ref. 28115
'\-‘
&% Le =] .
'y 9
c A &
“ - b. >
50x70x25 mm

Ref. 28180

13




COLECAO DE DISCOS robot  coupe
R A G ey, —

Conjunto multicorte de 14 discos

PARA CORTAR FRUTAS E LEGUMES DE TODAS AS FORMAS E TAMANHOS

Devido as exigéncias cada vez maiores em matéria de nutrigéio no setor da alimentagdo coletiva, os
chefes procuram servir mais frutas e legumes crus, com vista de melhorar a qualidade das refeicdes
servidos nos restaurantes escolares, nos refeitérios de empresas e nas instituicdes de satde.

Para os chefes, trata-se de uma étima oportunidade para apresentar frutas e legumes com cortes criativos
e originais de uma forma mais atrativa.

Robot-Coupe inova com o seu langamento mais recente, o pacote WORKSTATION, com 14 discos
incluidos.

Conjunto multicorte de 14 discos*: Ref. 2024

2 discos gratuitos incluidos no conjunto de 14 discos

Repolho Vinagrete
cebola, batata, (ki)nTe?%o
abobrinha, nabo, ' Z cebola)
aipo, magd, y abobrinha
couve manteiga. |I

1 mm maga, melon.
o
= Pimentdo, aipo, ) Batata, cenoura,

S cenoura, alho- 40) maca, tomate

ks, ' poré, limdo, 2 cebo|é1 I

5 banana, kiwi. O .

w 2 mm 10x 10 x10 mm

Pimentdo,
Tomate, abobrinha,
abobrinha, Eeekr’ﬁ,lgéh
cogumelo, melancia, meldo,
beringela. macd, abacaxi e
20 x 20 x 20 mm  batatas.
i . &
., Cenoura, batata, o Cenoura, pepino,
/ nabo, beterraba, = —5 rabanete, aipo,
a parmesdo. — o abobrinha.
6 ‘? = 3x3 mm

o) -

e —m, D[

< x £
Beterraba, ; = B b
repolho, cenoura, 3 bg:gigi(;‘:ceq
queijo. ‘ ' Es] .

f—
i cg | 10 x 10 mm

Suporte de
discos para
14 discos

Kit de Limpeza para grades ==
de Cubos (5, 8 e 10 mm)

Porta-discos

§

c
2
Y
a

*Para os modelos R 502, CL50, CL52 , CL55 e CL6O.
14



PROCESSADOR DE ALIMENTOS
-} ] | 1]l ”ObOt@COUP@

K
Boca de grande volume que permite ’
introduzir legumes grandes do tipo, repolhos,

kberinge|<:1s... e carregar outros legumes.

a N

Dobradica com haste que permite
\ desmontar imediatamente a tampa
\pora limpeza réapida.

-

Ejecdo lateral para ganhar
espago e conforto do utilizador.

50 discos para
fatiados, cortes
ondulados, ralados,
palitos, cubos e
batatas fritas.

- N\

N
/

Bloco motor inox.




PROCESSADOR DE ALIMENTOS

B mEERI robot ¢ coupe’

50 70
400 600

RALADOS, FATIADOS, ONDULADOS, PALITOS
4+ CUBOS E BATATAS FRITAS

CL 50 Ultra CL 52

Monofdsico Monofdsico
1 velocidade 1 Velocidade
Acessério puré de batatas Equipamento para puré de batatas

MODELOS DE MESA

16 ( Kit Molhos , Acessorio puré de batatas e  Equipamento para puré de batatas  Em opcao)




PROCESSADOR DE ALIMENTOS

100
1000,

400 kg

300"
3000,

((600kg )

RALADOS, FATIADOS, ONDULADOS, PALITOS
+ CUBOS E BATATAS FRITAS

Mwo éf Q o ot
— )

CL 55 WorkStation
Trifdsico
2 Velocidades
Equipamento para puré de batatas

CL 55 2 Bocas
Trifdsico
2 Velocidades
Equipamento para puré de batatas

CL 55 Alavanca
Monofdsico o trifasico

1 0 2 Velocidades
Equipamento para puré de batatas

CL 60 WorkStation
Trifdsico
2 Velocidades
Equipamento para puré de batatas

CL 60 2 Bocas
Trifasico
2 Velocidades
Equipamento para puré de batatas

CL 60 Alavanca
Trifdsico
2 Velocidades
Equipamento para puré de batatas

MODELOS DE CHAO

B mEERI robot ¢ coupe’




PROCESSADOR DE ALIMENTOS
I I I EE

CL 50 Ultra

CL 50 Ultra + 4 discos

18

M)VO
Moo

Empurrador Exactitube

robot ¢y coupe’

Colecdo completa de (% Aovoe -
discos, na pagina 8 gl @
~ CL 50 Ultra

~
&) BLOCO MOTOR Possibiidade

Motor assincrono 11 cubos

Bloco motor em inox 4 batatas

* EMFUNCAO CORTADOR DE LEGUMES  frifes

Tampa e cuba metdlica

Boca grande superficie 139 cm?- Volume de carga 2,2 litros
Boca cilindrica @ 58 mm e @ 39 mm

Fornecido com empurrador Exactitube

Ejegdio lateral para ganhar espago e conforto do utilizador.

_ J
CL 50 Ultra

Poténcia 550 Waitts

Voltagem Monofésico 220 V

Velocidades 375r.p.m.

Entregue sem discos

Dimensdes (LxPxA) 380 x 305 x 595 mm

Peso bruto 20,2 Kg

Ref. 24562 - CL 50 Ultra Monofdsico 220V/60/1 BRA

CL 50 Ultra + 4 discos

Poténcia 550 Watts
Voltagem Monofésico 220 V
Velocidades 375rp.m.

Fornecido com 4 discos  Fatiar 2 mm, ralar 2 mm, vinagrete 5x8x8 mm
(fatadior + grade).

Dimensdes (LxPxA) 380 x 305 x 595 mm

Peso bruto 22 Kg

Ref. 1997 - CL 50 Ulira Monofdsico + 4 discos
220V/60/1 BRA

CL 50 Ultra + 5 discos

Poténcia 550 Watts
Voltagem Monofésico 220 V
Velocidades 375rp.m.

Fornecido com 5 discos  Fatiar 2 mm, fatiar 5 mm, ralar 2 mm,
cubos 10x10x10 mm (fatadior + grade).

Dimensdes (LxPxA) 380 x 305 x 595 mm

Peso bruto 22,5 Kg

Ref. 1996 - CL 50 Ultra Monofasico + 5 discos
220V/60/1 BRA




PROCESSADOR DE ALIMENTOS robot  coLpe
L0 L LR Goesto ompere e

2 CL 50 Ultra Pizza

Com Kit sob medida para a realizacdo
de todas as suas pizzas

1 disco fatiador de 4 mm
para o tomate, a
beringela...

g; 1 disco fatiador de 2 mm !
para Abobrinha, Salame, Al =
Calabresa, Cebola, L ¥ ad
Pimentdo e Cogumelos -t o
1 disco ralador de 5 mm
para mozarela ou queijo
especial para pizzas

CL 50 Ultra Pizza T b @)

4 batatas
Poténcia 550 Watts fritas
Voltagem Monofésico 220 V
Velocidades 375r.p.m.
Motor assincrono
Entregue com 3 discos  fatiar 2 mm, fatiar 4 mm e ralar 5mm
Fornecido com empurrador Exactitube
Dimensdes (LxPxA) 380 x 305 x 595 mm
Peso bruto 21,3 Kg

Ref. 2026 - CL50 Ultra Monofdsico + 3 discos 220V/60/1 BRA

OPCOES Ref.

Kit de Cubos 10x10x10 mm de bruschetta 28112
Kit de Cubos 14x14x5 mm de mozarela 28181
Disco para queijo parmes&o 28061

19




PROCESSADOR DE ALIMENTOS

B mEERI robot ¢ coupe’

Empurrador Exactitube

X X -2

Para cortar frutas e |egumes pequenos: morangos,
uvas, fomates-cereja, cogume|os, pimentas, robanetes,
pepinos, embutidos, ervas aromdticas...

Ref. 49212 - Empurrador exactitube CL 50 - CL 50 Ultra
Ref. 49221 - Empurrador exactitube CL 52 - CL 55 - CL 60

Acessério puré de batatas

¢ Funil de alimentacao
(Para CL50 E e CL50 E Ultra)

* Raspador
® Peneira puré

' Disco expulsador especial para puré

* Volume e Rapidez
Para realizar em 2 minutos 10 kg de puré fresco.

* Ergonomia
Funil de alimentagdo desenhada para trabalhar em
continuo, limitando a manipulagdo.

* Polivaléncia

Beneficie de uma fungdo suplementar.

Passador de puré no seu Processa-
dor de Alimentos, além dos 50 cor-
tes de frutas e legumes.

Acessério puré de batatas

Acessério puré de batatas composto por:

- Peneira especial de 3 mm

- um raspador

- Disco expulsador especial para puré

- Funil, para alimentagdo constante de batatas

Ref. 28207 - Acessério puré de batatas & 3 mm 00
Ref. 28208 - Equipamento para puré de batatas & 3 mm @




PROCESSADOR DE ALIMENTOS robot 1 coupe
e GEERL -

Processador de alimentos CL 52

Concebido para cortar grande volume de legumes rapidamente

) CONFORTO DE TRABALHO E DE LESOES
" EXRAPRECISO | Extra égonﬁmico " meoNoMA |
NOTAVEL
@ @
Boca cilindrica

- @ 58 mm para um corte uni-
forme dos produtos compridos.

- @ 39 mm corfa frutas e
legumes pequenos como: cogu-
melos, pimentas, morangos,
bananas, uvas... gragas ao

Kempurrador Exactitube.

Alavanca com movimento
assistido para reduzir os
esforgos do operador e
maior produtividade.

AN

" EXTRA LARGO

/
~

O volume XL da boca permite
tratar numa operagdo até
\15 tomates. Y,

" EXTRAPOTENTE )

O bloco motor é em inox para
uma limpeza fécil.
Motor industrial ultra potente

Instrumento especial para repo-
\|ho, para uma melhor expu|s&oy

" EJECAO LATERAL |

para ganhar espaco e
conforto do utilizador.

\esilencioso de 750 W. j
- CL52 D
g BLOCO MOTOR M cuboy
Ivl\otor assincrono 4 batatas
Bloco motor em inox fritas

» EM FUNGAO CORTADOR DE LEGUMES
Tubo integrado para legumes compridos & 58 mm e & 39 mm
Fornecido com empurrador Exactitube

L Entregue sem discos )

CL 52 N
ovo

Poténcia 750 Waits -

Voltagem Monofésico 220 V

Velocidade 375rp.m.

Tampa e cuba metdlica

Boca redonda superficie 227 cm? - Volume 4,4 litros

Dimensdes (LxPxA) 360 x 340 x 690 mm

Peso bruto 28 Kg

Ref. 24495 - CL 52 220V/60/1 BRA Empurrador Exactitube

21




robot ¢ coupe

Colecdo compleicl de § gt
discos, na pagina 8 gt al

PROCESSADOR DE ALIMENTOS
BRI

~ CL 55 Workstation ~
§ BLOCO MO,TOR Possibilidade (4 ‘
Motor assincrono 11 cubos S
Bloco motor metdlico 4 batatas

'+ EM FUNGAO CORTADOR DE LEGUMES fritas

Boca e tampa em metal

Fornecido com:

Boca automdtica

Boca alavanca - volume 4,9 litros

Tubo integrado & 58 mm e & 39 mm

Conjunto Multicorte de 14 discos

Equipamento para puré & 3 mm

Entregue com base mével em ago inox com duas rodas com freio
Carrinho ajustavel GN 1x1 - 3 alturas

3 bandejas GN 1x1

\_ Empurrador exactitube )

CL 55 Workstation

Poténcia 1 100 Watts

Voltagem Trifdsico

Velocidades 375 & 750 r.p.m

Dimensdes (LxPxA) Com suporte 865 x 396 x 1 272 mm
Peso bruto 80 kg

Ref. 2294 - CL55 Workstation 220/60/3
Ref. 2296 - CL55 Workstation 380/60/3

) o a
Empurrador Exactitube @ @

Conjunto multicorte de 14 discos como na pagina 12
£ P \ A
ST
| 1 mm 2 mm | 10x10x10 mm |
Fatiadores Raladores Batatas fritas
5x8x8 mm 10x10x10 mm 20x20x20 mm 3x3 mm | |
Cubos Palitos D-Clean Kit




robot ¢y coupe’

PROCESSADOR DE ALIMENTOS
I I I EE

LVQV—O CL 55 WORKSTATION
SOLUCAO COMPLETA PARA PREPARACAO DE VEGETAIS

Colecdo completa de
discos, na pagina 8

Até ~

800 kg CARRINHO AJUSTAVEL
de legumes 3 ALTURAS

por hora

Para transportar e carregar
facilmente legumes e frutas.

Utilizavel para o transporte

\dos acessorios. W
C CONJUNTO MULTICORTE DE 14 DISCOS COMO NA PAGINA 12 )
" BOCA | [ BOCACOM || EQUIPAMENTO | (CARRINHO AJUSTAVEL)
AUTOMATICA ALAVANCA PARA PURE GN 1X1
|}
Para todos os Ideal para Para o transporte, o carre-
legumes em volume ' Especialmente para realizar grandes . gamento dos produtos e a
(tomates, cebolas, ‘ legumes volumosos, 0‘ quantidades de & arrumacdo dos acessérios. 2
J %

\ puré de batata. \bandejas GN1x1 fornecidas.)

Kbotctcs. .
23
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robot ¢y coupe’
e
CL 55 2 Bocas - CL 55 Alavanca

CL 55 2 Bocas N
£ BLOCO MOTOR Possibiidade
| Motor assincrono 11 cubos

Bloco motor metélico 4 batatas
fritas

PROCESSADOR DE ALIMENTOS
BRI

+ EM FUNGAO CORTADOR DE LEGUMES

Entregue com base mével em ago inox com duas rodas com freio
Boca alavanca superficie 238 cm? - volume 4,2 litros
Tubo integrado & 58 mm e & 39 mm

Fornecido com empurrador Exactitube

Entregue sem discos

Acessério puré em op¢do

= J
CL 55 2 Bocas
Poténcia 1 100 Watts
Voltagem/Velocidades  Trifésico / 375 & 750 r.p.m
Base mével totalmente inox equipado com duas rodas com
freio
Boca automdtica em inox
Dimensdes (LxPxA) sem base: 380 x 330 x 920 mm
Peso bruto 62 Kg
Ref. 2208 - CL 55 2 Bocas grandes produgdo 220V/60/3 (sob encomenda)
Ref. 2209 - CL 55 2 Bocas grandes produgdo 380V/60/3 (sob encomenda)
CL 55 Alavanca
Empurrador Exactitube
i CL 55 Alavanca
Poténcia 1 100 Watts
Voltagem/Velocidades  Monofésico / 375 r.p.m
Voltagem/Velocidades  Trifésico / 375 & 750 r.p.m
Base mével totalmente inox equipado com duas rodas com
freio
"*m' Boca alavanca superficie 238 cm? - Volume 4,2 litros
: Dimensdes (LxPxA) sem base: 380 x 320 x 920 mm
Peso bruto 54 Kg

Ref. 2271 - CL 55 Alavanca 220V/60/1 BRA
Ref. 2206 - CL 55 Alavanca 220V/60/3
Ref. 2207 - CL 55 Alavanca 380V/60/3

CONJUNTOS DE DISCOS RECOMENDADOS
Ref. 1969
2

™,

2.

=
- —
| 2mm | | 2mm | | 8x8x5 mm |

Fatiar Ralar Vinagrete

Ref. 1967

CA

oy
it
\\«/5' o
| 2mm S5mm | | 2mm | | 10x10x10 mm |
Fatiar Ralar Cubos

24



PROCESSADOR DE ALIMENTOS

ACESSORIOS CL 55

robot ¢y coupe’

Colegéio completa de
discos, na pagina 8

Boca automdtica

Boca alavanca com

(superficie 121 cm?) tubo integrado
(superficie 238 cm?)
Ref. 28170 Ref. 39673
K==

Boca com tubos
direito e inclinado

equipamento para puré
de batatas

Boca com 4 tubos
direitos:
@ 50 mm - 70 mm

Ref. 28161

Empurrador
Exactitube
CL52-CL55-CL60

Ref. 49221

Carrinho GN1X1 com
3 alturas ajustaveis

@ 50 mm - 70 mm fornecido sem recipiente
Ref. 28155 Ref. 28188 @ 3 mm Ref. 49128
3 N

Carro de armazenagem para

16 discos e 3 cabecas de alimen-
tacdio (ndo incluidas). Fornecido
com recipiente GN1x1.

Ref. 49132

25




robot ¢y coupe’

PROCESSADOR DE ALIMENTOS -

~ CL 60 Workstation ~
P $CAG
é BLOCO MO,TOR Possibilidade @
Motor assincrono 11 cubal b
Bloco motor metdlico 4 batatas -
+ EM FUNGAO CORTADOR DE LEGUMES fritas

Colegdio completa de 50 discos disponivel
Possibilidade 11 cubos e 4 batatas fritas
Fornecido com:

Conjunto Multicorte de 14 discos

Boca alavanca superficie 238 cm? - volume 4,2 litros
Tubo integrado & 58 mm e & 39 mm
Boca automdtica

Boca com 4 tubos

Equipamento para puré & 3 mm
Carrinho mével ergo

3 bandejas GN 1x1

Y Empurrador exactitube P,
CL 60 Workstation N..o
Poténcia 1 500 Watts -
Voltagem Trifésico 220V ou 380V
Velocidades 375&750 r.p.m
Dimensdes (LxPxA) 462 x 770 x 1353 mm

M)v_o Peso bruto 150 Kg

Ref. 2307 - CL60 Workstation 380/60/3 (sob encomenda)

' Ref. 2306 - CL60 Workstation 220/60/3 (sob encomenda)

Empurrador Exacfitube

Conjunto multicorte de 14 discos como na pagina 12

1 10x10x10 mm |
Batatas fritas

| 5x8x8 mm 10x10x10 mm 20x20x20 mm | | 3x3 mm ||

|
Cubos Palitos D-Clean Kit

CARRINHO MOVEL ERGO

a
d g

Nivel inferior: 2 bandejas de legumes cortados GN 1x1. Sistema rotativo para substituir sem esforco a bandeja cheio por um vazio.
Nivel superior: 1 bandeja para legumes néo cortados GN 1x1 para facilitar a alimentagéo.

26




robot ¢y coupe’

Colecdo completa de ¥
discos, na pagina 8

PROCESSADOR DE ALIMENTOS
I I I EE

y‘l@ CL 60 WORKSTATION
SOLUCAO COMPLETA PARA PREPARACAO DE VEGETAIS

: 4 CARRO DE b
Até ARMAZENAGEM
1200 kg
de legumes
por hora

® Para armazenar e trans-
portar todos os acessérios
Workstation

® Suporte para 16 discos e 8
kit de cubos ou batata fritas

* Bandeja GN 1X1 para os
utensilios de cozinha

¢ 3 Bocas

N /

PE AJUSTAVEL
Para se adaptar aos desniveis do chdo.

" BOCA [ BOCACOM [ BOCACOM |/ EQUIPAMENTO |/ CARRINHO
AUTOMATICA ALAVANCA 4 TUBOS PARA PURE MOVEL ERGO

Especialmente

‘ concebido para Ideal para
Para fodos os Especialmente legumes com- realizar grandes
legumes em volume [ || para legumes || pridos, como os vantidades
(tomates, cebo|as,‘ volumosos, O pepinos e as ge puré de 3 bandejas GN 1x1
\batatas...) ¥ ) \como repolho. #) \ abobrinhas. ) \ batata. \inclusas J
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robot ¢y coupe’
Colecdo completa de [
discos, na pagina 8 gl @

CL 60 Alavanca - CL 60 2 Bocas ~

PROCESSADOR DE ALIMENTOS
I I I EE

CL 60 Alavanca % BLOCO MOTOR fossibilidadd
Motor assincrono 11 cubos
) Bloco motor metdlico 4 batatas

' EM FUNCAO CORTADOR DE LEGUMES fite

Boca alavanca superficie 238 cm? - volume 4,2 litros
Tubo integrado & 58 mm e & 39 mm

Fornecido com empurrador Exactitube

Acessério puré em opcdo

Y Entregue sem discos )
CL 60 Alavanca

Poténcia 1 500 Watts

Voltagem Trifésico 220V ou 380V

Velocidades 375e750 r.p.m.

Dimensdes (LxPxA) 425 x 613 x 1159 mm

Peso bruto 70 Kg

Ref. 2321 - CL 60 Alavanca 220V/60/3
Ref. 2320 - CL 60 Alavanca 380V/60/3

CL 60 2 Bocas

Empurrador Exactitube

CL 60 2 Bocas

Poténcia 1 500 Watts

Voltagem Trifésico 220V ou 380V
Velocidades 375e 750 r.p.m

Boca automdética em inox

Dimensdes (LxPxA) 600 x 720 x 1225 mm
Peso bruto 85Kg

Ref. 2327 - CL 60 2 bocas 220V/60/3 (sob encomenda)
Ref. 2326 - CL 60 2 bocas 380V/60/3 (sob encomenda)

CONJUNTOS DE DISCOS RECOMENDADOS
Ref. 1969
(:\

¢,

=
- —
| 2mm | | 2mm | | 8x8x5 mm |

Fatiar

Ref. 1967

C‘»{?‘:\‘d
ot

\\«/5' o

| 2mm S5mm | | 2mm | | 10x10x10 mm |

Fatiar Ralar Cubos
28

Ralar Vinagrete




robot ¢y coupe’

Colecdo completa de -
discos, na pagina8 % S,

PROCESSADOR DE ALIMENTOS
I I I EE

ACESSORIOS CL 60

Empurrador
Exactitube
CL52-CL55-CL60

Ref. 49221

Boca automdtica Boca alavanca Carro inox

Com bandeja de Entregue sem recipiente.

alimentagdio Previsto para receber reci-
pientes « gastronorm ».

Ref. 39681 Ref. 39680 Ref. 49066

Carro de armazenagem para 16

Boca com tubos equipamento para puré Boca com 4 tubos direi-  discos e 3 cabecas de alimenta-
direito e inclinado de batatas tos @ 50 mm - 70 mm ¢do (ndo incluidas). Fornecido
@ 50 mm - 70 mm com recipiente GN1x1.

Ref. 28157 Ref. 28188 @ 3 mm Ref. 28162 Ref. 49132
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CUTERS DE MESA

B EEERII| robot ¢ coupe

Laémina lisa

Misturar

Lémina serrilhada

Triturar

Ldmina dentada

Picar fino Trituragdo de temperos

Possibilidades de trabalho

- o \
Capacidade méxima de carga
Model Nomero de |  Tempo de
odelos ' ' . refeicdes trabalho
Picar Emulsionar Amassar Triturar
R2 750 g 1kg 0,5 kg 03kg [10a20 ()
R3 1 kg 1,5 kg 1 kg 05kg  |10a30 (]}
R 5 Plus 2 kg 3 kg 2 kg 1 kg 200 80 (ﬂ]) 1 a4 min
RS 3 kg 5kg 4kg 2kg 1 20a150(])
(R10 4 kg 6 kg 5kg 3kg | 50a200(f) )
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CUTERS DE MESA

B EEERII| robot ¢ coupe

RS N 5 B

antidades

ey - - - -

por operacdo

2 VELOCIDADES 1500 e 3000 r.p.m.

@O OO

1 rnbﬂimprl
ilg‘l

R 5 Plus R8 R10

Trifasico Trifasico Trifasico

1 VELOCIDADE 1500 r.p.m.  VELOCIDADE VARIAVEL 300 a 3500 r.p.m.

00 90 O

R 3-1500 R5V.V.

Monofdsico Monofdsico




CUTERS DE MESA
B EEERII| robot ¢ coupe

~ R2-R3-R5Plus-R5V.V. ~

3 BLOCO MOTOR @ R 2
= g

Motor assincrono

Fungdo impulso

%8y EM FUNCAO CUTER
Todos Cuters séo fornecidos com Cuba em Inox e pega e lémina

g de corte liso. )
R2
29L
Poténcia 550 Watts
Voltagem Monofésico 220 V
Velocidade 1800 r.p.m.
Bloco motor em policarbonato
Dimensdes (LxPxA) 200 x 280 x 350 mm
Peso bruto 10,5 Kg

Ref. 22536 - R 2 220V/60/1 BRA

R3
3,7L
Poténcia 650 Watts
Voltagem Monofésico 220 V
Velocidade 1800 r.p.m.
Bloco motor em po|icorbonqto
Dimensdes (LxPxA) 210 x 320 x 400 mm
Peso bruto 11,2 Kg
Ref. 22537 - R 3 220V/60/1 BRA
R 5 Plus
55L
Poténcia 1100 Watts
Voltagem Trifésico 220 V ou 380V
Velocidades 1800 e 3600 r.p.m.
Bloco motor metdlico
Dimensdes (LxPxA) 280 x 350 x 490 mm
Peso bruto 23,5Kg
Ref. 24311 - R 5 Plus Trifasico 220V/60/3
Ref. 24313 - R 5 Plus Trifasico 380V/60/3
R5VV.
55L
Poténcia 1100 Waitts
Voltagem Monofésico 220 V
Velocidade varigvel de 300 a 3500 r.p.m.
Bloco motor metdlico
Dimensdes (LxPxA) 280 x 350 x 490 mm
Peso bruto 23,5Kg
Ref. 24578 - R 5 V.V. 220V/60/1
R2 R3 R 5 Plus
OPCOES Ref. Ref. Ref.
Faca serrilhada 27138 27288 27121
Faca dentada 27061 27287
Faca lisa suplementar 27055 27286 27120




CUTERS DE MESA

3 | | 1]1]ll ’ObOt@COUPe®

R8

R10

~R8-R10 -

4 BLOCO MOTOR @
= g

Motor assincrono

Fungdo impulso

“2» EM FUNCAO CUTER

Todos Cuters séo fornecidos com Cuba em Inox e pega e lémina
de corte liso.

Tampa grande visdo

. _/
s @
8L

Poténcia 2200 Watts
Voltagem Trifésico 220V ou 380V
Velocidades 1800 e 3600 r.p.m.
Facas Conjunto de 2 facas em Aco especial
Dimensdes (LxPxA) 315 x 545 x 585 mm
Peso bruto 44,9 Kg
Ref. 21293 - R 8 220V/60/3
Ref. 21294 - R 8 380V/60/3
R10

11,5
Poténcia 2600 Watts
Voltagem Trifésico 220V ou 380V
Velocidades 1800 e 3600 r.p.m.
Facas Conjunto de 3 facas em Aco especial
Dimensdes (LxPxA) 345 x 560 x 660 mm

Peso bruto 49,7 Kg

Ref. 21393 - R 10 220V/60/3 (sob encomenda)
Ref. 21394 - R 10 380V/60/3 (sob encomenda)

R8 R10
OPCOES Ref. Ref.
Faca serrilhada 27383 27384
Faca dentada 27385 27386

Faca lisa suplementar 27381 27382



BLIXER®: Emulsionadores - Misturadores ®
I I rObOtﬁcouPe

Raspador de Tampa equipada 1 “—,
cuba e de com junta para o -
tampa vedagéio perfeita

L&émina inox = Chaminé de cuba alta
com facas J‘L\ para trabalhar com
micro-denta- " | grandes volumes

as liquidos
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BLIXER®: Emulsionadores - Misturadores ®
) I rObOtﬁcouPe

m Sadde - Alimentacao de textura modificada —

Os Blixers da Robot Coupe substituem os liquidificadores na preparagdo das dietas.

Com Blixer (Emulsionadores - Misturadores) podem ser produzidos alimentos com texturas modifi-
cadas (purés) de alimentos cozidos e crus tanto liquidos quanto sélidos permitindo proteger suas
caracteristicas naturais e nutritivas com sabor e aroma preservando as vitaminas dos alimentos.

e Puré / emulsdo de cenouras ¢ Avocado com camarad e Compota de magd verde
* Beterraba e alface ao molho e Cuscuz ® Arroz doce

vinagrete alface com cordeiro e Peru salteado e Torta de limao
* Tabule * Bife com batatas ¢ Salada de frutas
* Tomate e pepino cru gratinadas * Queijo de cabra com pdo
¢ Tomate recheado e Suflé de pera e

¢ Salmé&o com arroz améndoas




BLIXER®: Emulsionadores - Misturadores ®
I I rObOtﬁcouPe

- Blixer 3 - Blixer 5 Plus ~
g BLOCO MOTOR

Motor assincrono
Eixo do motor em inox
Fungdo impulso

8 FUNCAO BLIXER Blixer 3

Ladmina dentada entregue em standard
Cuba inox com pega

S Tampa estanque com braco raspador
Blixer 3

Poténcia 750 Watts

Voltagem Monofésico 220 V
Velocidade 3600 r.p.m

Cuba de 3,7 litros inox
Dimensdes (LxPxA) 210 x 330 x 420 mm
Peso bruto 13,2 Kg

Ref. 33246 - Blixer 3 220V/60/1 BRA

Ref. 27337 - Cuba completa : cuba, lamina,
tampa e brago raspador

Blixer 5 Plus

Blixer 5 Plus

Poténcia 1300 Watts
Voltagem Trifasico 220V
Velocidades 1500 e 3000 r.p.m.
Cuba de 5,5 litros inox
Dimensdes (LxPxA) 270 x 340 x 500 mm
Peso bruto 24 Kg

Ref. 33162 - Blixer 5 Plus 220/60/3

Ref. 27156 - Cuba completa : cuba, lamina,
tampa e brago raspador

Blixer 3 Blixer 5
OPCOES Ref. Ref.
Faca dentada 27347 27288
Faca serrilhada 27348 27287




TRITURADORES
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o "
e Ver
CMP pagina 44
Ver
pdagina 42
Mini MP
Ver
pagina 40
E
’: £
N
N
| ‘ s
T i g
: | : |
B B A | :

C W ‘ i a
Mini MP Mini MP CMP 250 V.V. CMP 300 V.V. MP 350 Ultra MP 450 Ultra MP 550 Ultra MP 600 Ultra MP 800 Turbo
190 V.V. 240 V.V.

Pequenas
preparagdes Médias Producdes Grandes produgées e cozinhas industriais

Pequenas ° Médias Producdes até (i
preparacoes 45 litros

Uso intensivo em Restaurantes
e cozinhas industriais

LJ Mini MP LJ LJ CMP LJ u MP Ulira L
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TRITURADORES
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COMBI

-
Mini MP - CMP - MP Ultra
Ver Ver Ver
pagina 40 pagina 42 pagina 46

i

| e
£ o

£ L £ 13 E

E : S S
e © N ~
> e al &

i * | | e

Mini MP Mini MP CMP 300 MP 350 Combi MP 450 Combi
190 Combi 240 Combi Combi Ultra Ultra

preparacoes

LIMPEZA CONFORTO DE USO

].)
Tﬁ

Lédmina e sino

faceis de desmontar Suportes de panelas féceis de utilizar para um

trabalho sem cansaco

® ao digmetro da panela: 330 a 650 mm

) ' ® ao diémetro da panela: 500 a 1000 mm

® ao didmetro da panela: 850 a 1300 mm

/
e 2

No émbito do progra-

ma HACCP, é aconse-
HNalgp havel, depois da |im-
peza, armazenar sino
e a lémina na cémara
de frio.

. J

|

Conselho
a fixar na borda da panela




TRITURADORES

B mEERII robot ¢ coupe

®

GAMA MINI

ESPECIAL
EMULSAO

Mini MP 190 V.V., Mini MP 240 V.V.
Mini tamanho, Maxi Performances.
Especial para pequenas preparacoes

Forma
ergondmica
para uma

boa pega do
aparelho e um
trabalho sem
cansaco.

Lémina, disco
e tubo em inox
desmontaveis
para uma

higiene perfeita.

Lémina
projetada para
uma 6tima
qualidade de

mistura.

40

Mini MP
240 WV

-« uwwopg ——————>

Botdo de
velocidade
variavel
situado no topo
do aparelho
para um ajuste
fécil e visual.

Motores potentes
para prolongar a
longevidade do
aparelho.

Acessério
patenteado
especialmente
projetado
para realizar
emulsées em
1 minuto, arejadas
e volumosas, que se

mantém perfeitomente no prato.




TRITURADORES
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GAMA MINI
Mini MP 190 V.V. - Mini MP 240 V.V. e
4 Lémina e disco emulsionador desmontaveis TOTALMENTE
Fornecido com 1 suporte mural inox EM INOX

Mini MP 190 V.V.

Poténcia 270 Watts

Voltagem Monofésico 220 V

Velocidade variavel de 2 000 a 12 500 r.p.m.

Sino desmontdavel dispositivo exclusivo patenteado Robot-Coupe

Dimensdes Comprimento do tubo: 190 mm.
Comprimento total: 485 mm - & 78 mm

Peso bruto 2,5Kg

Ref. 34754BRA - Mini MP 190 V.V. 220V/60/1 BRA
Ref. 27333 - Acessério batedeira Mini

Mini MP 240 V.V.

Poténcia 290 Waitts

Voltagem Monofésico 220 V

Velocidade varigvel de 2000 a 12 500 r.p.m.

Sino desmontavel dispositivo exclusivo patenteado Robot-Coupe

Dimensdes Comprimento do tubo: 240 mm.
Comprimento total: 535 mm - & 78 mm

Peso bruto 2,5 Kg

Ref. 34764BRA - Mini MP 240 V.V. 220V/60/1 BRA
Ref. 27333 - Acessério batedeira Mini




TRITURADORES
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GAMA COMPACTA CMP

Compacto, Manejavel, Eficiente “Médias Produ¢ées”

POTENCIA Motorizacao
reforcada:

+ 15% para uma
mdquina mais
eficiente.

CONFORTO Velocidade var~i6ve|
para preparagdes
elaboradas permi-
tindo uma versati-
lidade de utilizacdo.

pacto, leve, fécil de

manipular.

Sino e léamina em
inox desmontdveis
para facilitar a
limpeza e a manu-

NOVO SINO tencdo.
TOTALMENTE
INOX
Os modelos CMP

POLIVALENCIA

Combi (mixer+
batedeira) também
estdo equipados
com um sino
totalmente inox.

L 1

;*" .
S PERFORMANCE Qualidade de

mistura étima com
uma fineza de
produto acabado
. no minimo de
tempo.

L
Il
p
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GAMA COMPACTA CMP

CMP 250 V.V. - CMP 300 V.V. - CMP 300 Combi

SINO
. Sistema de Auto-Regulagem da velocidade TOTALMENTE
™ Pé com sino e lami vei EMINOX
Pé com sino e ldmina de corte desmontdveis,

Dispositivo exclusivo patenteado Robot-Coupe.
Fornecido com 1 suporte mural inox

CMP 250 V.V.

Poténcia 310 Watts
Voltagem Monofésico 220 V
Velocidade varidve de 2300 a 9600 r.p.m.
Dimensdes Comprimento tubo: 250 mm I

Comprimento total: 650 mm - & 94 mm R L
Peso bruto 3,9 Kg v
Ref. 34244A BRA - CMP 250 V.V. 220V/60/1 BRA
CMP 300 V.V. ;
Poténcia 350 Watts
Voltagem Monofésico 220 V
Velocidade variavel de 2300 a 9400 r.p.m.
Dimensdes Comprimento tubo: 300 mm

Comprimento total: 660 mm - & 94 mm
Peso bruto 3,9 Kg |

|

Ref. 34234A BRA - CMP 300 V.V. 220V/60/1 BRA ‘a1

CMP 300 Combi

Poténcia 350 Watts

Voltagem Monofésico 220 V

Velocidade variével de 2300 a 9600 r.p.m. em triturador.
de 500 a 1800 r.p.m. em batedeira

Ccaixa de batedeira metdlica
Pé Equipado com um sistema de vedagdio de 3 niveis
Dimensdes Comprimento tubo: 300 mm

Comprimento batedeira: 220 mm b I
Comprimento com tubo: 700 mm - com batedeira: 610 mm - & 125 mm
Peso bruto 57 Kg £ 3
Ref. 34314A BRA - CMP 300 Combi 220V/60/1 BRA ﬁ
Ref. 27250 - P¢ triturador CMP 300 Combi ¥

Ref. 27248 - Caixa e batedeira metalicas CMP Combi

Caixa da batedeira metdlica

- ROBUSTEZ - ERGONOMIA

® Engrenagens mantidas em duas flanges * Fixagdo rapida das batedei-
metdlicas, para grande robustez o que ras na caixa e da caixa no
permite suportar maiores esforgos. bloco motor para facilitar

montagem e a desmontagem.

* Batedeiras moldadas para assegurar uma higiene perfeita
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GAMA LARGA MP

facilitar a limpeza.

ERGONOMIA

Pega ergonémica para um melhor
conforto de utilizacdo.

Para os modelos com variacdo
de velocidade e Combi, botdo de
variacdo de velocidade, facil de
operar com uma s6 mdo.

O ressalto do bloco do motor pode
ser utilizado como ponto de apoio e
de rotagdo na borda de uma panela,
para melhor manuseabilidade.

Novo sistema de enrolamento do
cabo de alimentagdo para facilitar
a arrumacdo e otimizar a duracéo
do aparelho.

CABO DE ALIMENTACAO DESMONTAVEL

Novo sistema patenteado “Easy
Plug” para facilitar a substituigdo do
cabo de alimentacdo sem assisténcia
técnica.

HIGIENE

Pé e lédmina em aco inoxidavel desmontaveis, para




TRITURADORES
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GAMA LARGA MP

MP 350 Ultra - MP 450 Ultra - MP 600 Ultra - MP 800 Turbo
~ Pé com sino e lémina de corte desmontdveis, dispositivo exclusivo
patenteado Robot-Coupe.
Fornecido com 1 suporte mural inox

MP 350 Ulira

Poténcia 440 Watts

Voltagem Monofdsico 220 V

Velocidade 9500 r.p.m.

Dimensdes Comprimento tubo: 350 mm
Comprimento total: 740 mm - & 125 mm

Peso bruto 6,2 Kg

Ref. 34800BRA - MP 350 Ulira 220V/60/1 BRA

MP 450 Ulira

Poténcia 500 Waitts

Voltagem Monofdsico 220 V

Velocidade 9500 r.p.m.

Dimensdes Comprimento tubo: 450 mm
Comprimento total: 840 mm - & 125 mm

Peso bruto 6,3 Kg

Ref. 34810BRA - MP 450 Ultra 220V/60/1 BRA

MP 550 Ulira

Poténcia 750 Watts

Voltagem Monofdsico 220 V

Velocidade 9000 r.p.m.

Dimensdes Comprimento tubo: 550 mm
Comprimento total: 940 mm - & 125 mm

Peso bruto 6,6 Kg

Ref. 34820BRA - MP 550 Ultra 220V/60/1 BRA

MP 600 Ultra

Poténcia 850 Watts

Voltagem Monofésico 220 V

Velocidade 9500 r.p.m.

Dimensdes Comprimento tubo: 600 mm

Comprimento total: 980 mm - & 125 mm

Peso bruto 7,4 Kg

Ref. 34830BRA - MP 600 Ultra 220V/60/1 BRA

MP 800 Turbo Q

Poténcia 1000 Watts

Voltagem Monofésico 220 V

Velocidade 9500 r.p.m.

L&mina, campdnula e tubo  totalmente em inox de 740 mm de comprimento
Pega ergondmica dupla  concebida Crora maior conforto de utilizagdo e
facilitar a deslocacdo

Nova tecnologia EBS (Electronic Booster System), dispositivo eletrd-
nico que melhora o desempenho do motor

Dimensdes Comprimento 1130 mm, & 125 mm

Peso bruto 9,2 Kg

Ref. 34890BRA - MP 800 Turbo 220V/60/1 BRA

SINO
TOTALMENTE
EM INOX

s
MP 350 MP 450
Ultra Ulira

i)
s

MP 800
Turbo
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GAMA Combi

MP 350 Combi Ulira - MP 450 Combi Ultra
SINO . . L
TOTALMENTE 1 Sistema de Auto-Regulagem da velocidade ( ?

EM INOX Pé com sino e lamina de corte desmontdveis,
Dispositivo exclusivo patenteado Robot-Coupe

¢ Nova caixa de batedeira mefélica ainda mais resistente no émbito
de preparagdes do tipo massa de crepes, puré de batata

L Fornecido com 1 suporte mural inox )
MP 350 Combi Ultra
Poténcia 440 Watts
Voltagem Monofésico 220 V
Velocidade variéve de 1500 a 9000 r.p.m. em triturador.

de 250 a 1500 r.p.m. em batedeira
Dimensdes Comprimento tubo 350 mm

Comprimento batedeira: 280 mm.
Comprimento com fubo: 790 mm - com batedeira: 805 mm - & 125 mm.
Peso bruto 7.9 Kg

Ref. 34860BRA - MP 350 Combi Ultra 220V/60/1 BRA

Ref. 39354 - Pé triturador MP 350 Combi Ultra
Ref. 27210 - Caixa e batedeira metélicas MP Combi

MP 450 Combi Ultra

] R Poténcia 500 Waitts
' Voltagem Monofésico 220 V
i ' Velocidade variéve de 1500 a 9000 r.p.m. em triturador.

l‘ | de 250 a 1500 r.p.m. em batedeira

UL l Dimensces Comprimento tubo 450 mm
’i_"1 N Comprimento batedeira: 280 mm.
. Comprimento com fubo: 890 mm - com batedeira: 840 mm - & 125 mm.
Funcao batedeira Peso bruto 8,2 Kg

Ref. 34870BRA - MP 450 Combi Ultra 220V/60/1 BRA

Ref. 39355 - Pé triturador MP 450 Combi Ulira
7 Ref. 27210 - Caixa e batedeira metdlicas MP Combi

i

N

Suportes de panelas em inox
(1) (2) 3 suportes de panelas ajustaveis em inox @ )

; Ref. 27363 - para panela digmetro de 330 a 650 mm

* Ref. 27364 - para panela digmetro de 500 a 1000 mm
6

Ref. 27365 para panela didmetro de 850 a 1300 mm
1 suporte de panela universal em inox @

Ref. 27358 - a fixar na borda da panela

4
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CENTRIFUGADORA J 100 ULTRA
ESPECIAL USO INTENSIVO

C 0 - 0

Duas
possibilidades

Boca @ 79 mm, per- -~
de utilizacao

mite a infroducdio de
frutas e legumes sem
utilizar o implulsor.

@ Descarte dos
residuos em continuo

Cone de

(8 j descarte,

e N\ assegura d
ejegdo dos
residuos em

Altura 0til da méquina fluxo continuo
que permite colocar diretamente
uma cuba de Blender debaixo da
debaixo do bico. bancada.

@ Descarte dos
residuos no recipiente

k /
a )

Recipiente de residuos
translicido de grande
capacidade 7,2 litros

Motor ulira potente

de 1000 W para =
produgéo continua o
longo do dia.

N ) \ )

>

J—

INOVACOES UNICAS PARA MELHOR ERGONOMIA

o a\'r
S '_
= = u

Cesto com duas pegas para Apara-pingos para uma drea Bico com fungdo anti-goteja-
melhor, desmontagem sem de trabalho sempre limpa. mentos

ferramenta e limpeza fécil.
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J 80 Ultra - J 100 Ultra

Motor assincrono

Ejecdio dos residuos

Cesto centrifugador com disco ralador e filtro inox
Cuba em inox

Recipiente para residuos a encaixar na boca de ejecéo

J 80 Ultra

J 80 Ulira

Poténcia 700 Waitts

Voltagem Monofésico 220 V

Velocidade constante 3000 r.p.m.

Débito até 120 litros/h

Altura otil debaixo do bico 162 mm

Fornecido com - recipiente de residuos translicido 6,5 litros

encaixando debaixo da Boca de ejegdio
- apara-pingos
Dimensdes (LxPxA) 235 x 420 x 505 mm
Peso bruto 12,5Kg

Ref. 56011A - J 80 Ultra 220V/60/1 BRA
‘ ‘ Q0

Sem aquecimento ) Preserve
1100 Ultra ~ | de ingredientes Q @ Vitaminas

o

J 100 Ultra

Poténcia 1000 Watts

Voltagem Monofésico 220 V

Velocidade constante 3000 r.p.m.

Débito até 160 litros/h

Altura otil debaixo do bico 256 mm

Fornecido com - cone de evacuacdo dos residuos em fluxo continuo

- recipiente de residuos translicido de grande
capacidade 7,2 litros
- apara-pingos
Dimensdes (LxPxA) 235 x 438 x 595 mm
Peso bruto 15,4 Kg

Ref. 56111A - J 100 Ultra 220V/60/1 BRA

Sem aquecimento ) Preserve
~ | de ingredientes %@ Vitaminas
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Cc80-C120

Aparelho com revestimento e boca em ago inoxidével €80
Introdugdo dos produtos em continuo

Ejegdio dos residuos em continuo E

N7

Poténcia 650 Watts ) ’))
Voltagem Monofésico 220 V |2
Velocidade 1500 r.p.m.

Fornecido com peneira furos de 1 mm

Dimensdes (LxPxA) 620 x 360 x 520 mm

Peso bruto 20,6 Kg

Ref. 55021 - C 80 220V/60/1

C120

C 120

Poténcia 900 Watts

Voltagem Trifésico 220 V

Velocidade 1500 r.p.m.

Fornecido com peneira furos de 1 mm

Modelo a colocar no chdo  sobre pés em aco inoxidével
Dimensdes (LxPxA) 860 x 490 x 870 mm

Peso bruto 45,9 Kg

Ref. 55009 - C 120 220V/60/3

o

molho de tomate

Queiijo fresco com geleia
Outros exemplos : geleia, sucos, base de gelato e sovete de frutas, creme de legumes

Sopa de peixe
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itio Web www.robot-coupe.com

e Espaco de acesso restrito para Consultores e gabinete de projetos

Utilize o seu login e palavra passe para entrar no espago de acesso restrito, onde poderd consultar e descarregar
todas as informacdes de que necessita: manuais técnicos, fichas de especificagdes técnicas, esquemas 2D e 3D.

The company | Contaet . REStricted Area = sebect your coumtry

Reztricied Area <

D Peet S ity LR ILECLS Ehd Dasleis

DU RECIPTY UPPOET

CATALDG T WIDECT

DISCOVER OUR 5 . .

RANGE OF | iste

PRODUCTS } Register
r : ; your

product

Registe

O S€u

produto
online

ILV Discos R 301
Ref. : 450 367

ILV Discos CL 50
Ref. : 450 366

Expositor Misto
Ref. : 450 421
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Robot-Coupe 8407 Food Processar | Cutter & Vegetable Prapatation Mackena
10 viom |y 8 Y mon
Raobal-Coupe R 407 Food Processor  Cutier L Vegeiable Prepantion Machuna
T feweew poldube Loy RO
VYN st weksa i for Fe s ke et on L 403

RS Watch our
videos on

. :
| hps: //www.youtube.com/c/RobotCoupeOfficialChannel ( u YO ] Tll he

Videos também disponiveis na pagina www.robot-coupe.com

Siga-nos no Linked [T}

Robot-Coupe (Official)
Machines et equipements » Vincennes

robot i* coupe’

Robot-Coupe (Official)

10 mois

robot , coupe

Gaetano-Chef of Pizza Restaurant- East Mamma-France
https://Inkd.in/dSew26q
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CONDICOES GERAIS DE VENDA

PREAMBULO

A Robot-Coupe projeta e fabrica aparelhos profissionais de
preparagao culindria fopo de linha, distribuidos tanio na
Frango como no exerior segundo modalidade que refletem
o sua competéncia indusirial e a sua imogem de produtos de
grande qualidade .

A distribuigdo dos mercodorios Robot-Coupe implica o
colocogio ao dispor dos utilizadores de um conjunto de
conselhos, servicos e garantias em coeréncio com o qualida-
de dos produtos Robot-Coupe & a imagem do marca.,

Por isso, de mode o poder comercializor adequadamente as
mercadorias Robot-Coupe, os distribuidores deverfo satisfa-
zer um conjunto de critérios qualitatives referentes designa-
damente & sua copacidade de informar os utilizadores sobre
os desempenhos e o funcionomento dos produtes Roboet--
Coupe, o proemover e pdr em destague esses produtes.

RECLAMACOES - DEVOLUCOES

Compete oo cliente verificar, na entrega, as quantidades, as
referencios dos mercadorios e o conformidade dos mesmas
com a encomenda .

Qualgquer reclamagao, para que seja valida, deve ser feita no
prazo de sete dios conseculivos ao dio da recepgio das
mercadorias,

O artigo que comportar um defeito de conformidade, assina-
do nas condigbes indicadas, serd subsfituide ou consertado
excluindo qualquer indenizagéo, a qualguer titulo que seja.
MNenhuma devolugio deve ser feita sem autorizago da
Robot-Coupe. As mercodorias devolvidas devem estar em
hom estodo e nunca terem side usodas. Deverdo ter, de
maneira aporente, o nome do remetente.

GARANTIA

A Robot-Coupe gorante as mercadorios contra qualquer
vicio de funcionomenta proveniente de um defeito de mate-
rial ou de fabrica duranie um ono pora as pegas o contar da
colocogio oo dispor dos mercodorias, nos condigdes defini-
dos o seguir.
A garantia 56 pode ser evocado no medida em que o3
mercadorios forem ormozenodos, ulilizodos e montidas em
conformidade com as instrugdes e os manuais editodos pelo
Robot-Coupe.
Esta garantia ndo cobre:
*  Um defeito de vigilncio, de monutengdo ou de
ormozenagem adoptada.
* O Desgoste normal do artfigo.
*  Uma intervengio ou medificagdo no orfigo néo
conferme com as recomendagées da Robol- Coupe,
*  Uma utilizagdo anormal ou ndo conforme com a
finalidode do arfigo.
*  Um acontecimento de forga maier ou qualquer
acontecimente foro do controle do vendedaor,
*  Clualquer outra cousa que née sejo da responsabi
lidade da Rebot-Coupe.
Ern todos os casos, a garantia limita-se estritamente oo forneci-
mento dos pecos defeituosos pela Robol-Coupe, excluindo
qualquer oulra indenizago, a qualquer tilulo que sejo.
A reparagéo, modificagdo ou o troco dos pegos ou dos
artigos durante o pericde de garantia nde pode ter como
efeito o prolengamento do prozo de garantia.

As condigdes de goranfio dos produtos adquirides no Brasil
seréo de responsabilidade do importader/distribuider local.

UTILIZAﬂﬁﬂ' DA MARCA ROBOT-COUPE E DOS
QUTROS DIREITOS DE PROPRIEDADE INTELECTUAL

O distribuidor néo tem o direito de utilizar, ora do contrato
de vendo, a marca Robot-Coupe e de um modo geral todos
os elementos susceptiveis de serem porladores de direitos de
propriedode intelectual da Robot-Coupe (fotos dos arfigos ou
de imagens publicitdrias, textos de livros de receitos e outros
textos etc.) sem o aulorizogdo escrita da Robot-Coupe.

Em particular, qualguer publicidade que utilize o titulo princi-
pal ou ccessdrio a marca Robel-Coupe deverd ser comuni-
cado e ser objeto de uma outorizogho escrita do Robot--
Coupe.

TRATAMENTO DOS RESIDUOS DE EQUIPAMENTOS
ELECTRICOS E ELECTRONICOS

Ma medida em que os equipamentos vendides sfio equipa-
mentos elélricos e elelrénicos, fica convencionado que o
comprador detentor desses equipomentas assegurard solvo
convengio contrario, o eliminogio dos residuos provenientes
desses equipamentos, nas condigdes definidas na legislagdo
em vigor.

RECLAMACOES

A portir do dota de oplicogdo destas condigbes, ndo serd
oceite nenhuma reclomagdo referente o umao vantagem
tarifério ou um servigo se for apresentada mais de 12 meses
opds a data da venda.

FORGA MAIOR

A acorréncio de um coso de forga maior fem como efeito a
suspensdo do execugdo destos obrigagdes coniratuais.

E um caso de forca maior qualquer acontecimento indepen-
dente do vontade da Robet-Coupe/importador/distribuidor
gue sejo um obstaculo oo seu funcionomento normal |
Constituem designodomente cosos de forgo maior os incén-
dios, inundagdes, greves lolais ou parcigis que enfravem o
bom funcionamento do Robot-Coupe ou de um de seus
fornecedores, sub contratantes ou transportadores, ossim
como interrupgdo dos transportes, do fornecimento de
energia, de matérios-primas ou de pegos solfas.

A Robot-Coupe reserva-se o direito de fazer gqualguer modifi-
cagho oos seus aparelhos cujos descrigbes figuram nos seus
catdlogos e impressos de publicidode.

LITiGIOS

Para qualquer contestagdo relativo s vendos realizados pela
Robot-Coupe e & aplicagfo ou interpretagio destos condi-
goes gerois, serdo oplicodos o Legislogo Brosileiro.

PRAZO DE ENTREGA

Dependerd da disponibilidode e confirmogdo do estoque.
Enire em contato com seu distribuidor .

CONDIGCOES DE VENDA / PRAZO DE PAGAMEN-
TO / ENTREGA

De acordo com as condigbes de venda do seu distribuidar.
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ECONOMIA DE ENERGIA,

RESPEITO DO AMBIENTE E ETICA

IS CONCEPCAO

Durabilidade

Devido & concepgdio e & qualidade dos materiais utilizados, as méquinas Robot-Coupe

sdo estudadas para durar.

i Esta longevidade contribui para reduzir a quantidade de residuos e para economizar
B OS recursos.

E Consumo de energia

#ol gy A Robot-Coupe investe constantemente na investigaciio e desenvolvimento de
& mdquinas que associam desempenho e economias de energia.

A aplicagdo permanente de tecnologias de qualidades comprovadas permite-nos

garantir a excelente eficécia energética das nossas maquinas.

@ PRODUCAO

As nossas mdquinas satisfazem — e frequentemen’re ultrapassam — as normas
mais estritas. Os nossos componentes electrénicos aplicam, entre outras, a nova
directiva ROHS que prevé a néo utilizagdo de substéncias nocivas. Muitas das
nossas mdquinas respeitam antecipadamente as futuras normas como a EuP
(Energy using Products).

e

Embalagens

A Robot-Coupe trabalha no dia-a-dia na redugdo das embalagens, favorecendo
todas as solugdes baseadas em cartdo reciclado e poupadoras de energias
fosseis.

Transportes

Todos os nossos produtos sdo fabricados na Europa, préximo dos nossos
principais mercados. Limitando os transportes dos nossos produtos o impacto
ambiental fica reduzido.

FIM DE VIDA

Reparabilidade
100% dos nossos produtos s&o repardveis. A Robot-Coupe esforca-se por manter
as pegas sobressalentes disponiveis durante pelo menos 10 anos.

Reciclagem
Todos os nossos produtos sdo recicléveis a mais de 95%.

@ ROBOT-COUPE, UMA EMPRESA RESPONSAVEL

Este principio de responsabilidade encontra-se designadamente nos seguintes setores:
® Promover os valores da Robot-Coupe no quotidiano e em particular a ética.

® Incitar o desenvolvimento individual dos nossos colaboradores.

® Respeitar os padrdes da Organizagdo Internacional do Trabalho e acompanhar os
nossos subcontratantes, parceiros neste programa.

robot ¢ coupe’

=
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FABRICADO NA FRANCA POR ROBOT-COUPE
Importador e Distribuidor para Brasil:
Robot Coupe Brasil Distribuidora Comercial Ltda.
Rua Miguel Lemos, 41, Cob. 08 - Copacabana 22071-000 Rio de Janeiro - RJ
CNPJ: 07.328.397/0001-94 IE: 77.931.520
Tel. 021-3222-9700
vendas@robotcoupe.com.br - www.robotcoupe.com.br

Réf: 450 944 - 01/2019 - Brésil



